
BUSINESS LUNCH
MENU

VEG

CRISPY PLANTAIN BITES (D)

AVOCADO MOSAIC (M)

CRISPY LOTUS ROOT

STEAMED EDAMAME

CARPACCIO DE COCO (M)

HAMACHI – YELLOWTAIL (R) (SF) (D)

FRIED CHICKEN BAO (2 PC)

2 STARTERS | MAIN COURSE | DESSERT

NON-VEG

VEG

 SHIMEJI NO TRUFFLE AVOCADO (M) (D)

AVOCADO KIRI CUCUMBER (D)

RAINBOW MAKI ROLL (D)

  TEMPURA PRAWNS (SF) (D)

  CALIFORNIAN KANI ROLL (SF) (D)

 SPICY TUNA UNAGI MAKI ROLL (SF) (D)

NON-VEG

SECRET BITES

STARTERS

SUSHI

T&C APPLY

TIRAMISU 

PANA COTTA

DESSERT

AED 149

2 STARTERS | MAIN COURSE | SUSHI | DESSERT
WHISPERS OF FLAVOR

AED 179

VEG

GREEN THAI CURRY WITH JASMINE RICE

STIR-FRIED HAKKA NOODLES

BURNT GARLIC FRIED RICE (D)

MARKET VEGETABLES

BURNT GARLIC FRIED RICE  

PAD-KRAPOW CHICKEN WITH JASMINE RICE (D)

  CLASSIC CRAB FRIED RICE (SF)

STIR-FRIED HAKKA NOODLES

CHICKEN CHILI OIL

BUTTER GARLIC PRAWNS

NON-VEG

MAIN



VEG

NON-VEG

SIGNATURE DISHES

VEG 1PC

1PC

RAVIOLI ALLA CASA (D) 

EXOTIC MUSHROOM RAMEN (M)

TRUFFLE MUSHROOM HOTPOT (M)

84

115

140

TACENDA PHO RAMEN (M)

TACENDA TENDERLOIN STEAK (D)

MISO BLACK COD (D)

YAKINIKU LOBSTER (SF)(D)

115

330

220

456

WILD MUSHROOM CREAM CHEESE (M)(D)

INGEN KUWAI GYOZA (N)(SF)

EDAMAME CREAM CHEESE TRUFFLE GYOZA (D)(M)

15

15

17

PRAWNS AND CHIVES-MUSHI (SF)

CHICKEN IN CORIANDER MUSHI

SPICY CHICKEN CHUA HAH SENG (SF)

CHILLI CHICKEN SAKE BOWL (SF)

BEEF AND CHINESE CABBAGE (SF)

MINIMUM 4 PCS

17

15

15

17

15

NON-VEG

STEAM MUSHI & YAKI GYOZA

COFFEE
35

35

35

40

35

35

35

40

40

40

50

45

35

45

50

45

50

35

45

45

50

ESPRESSO

LONG BLACK

AMERICANO

CAPPUCCINO

MACCHIATO

CORTADO

PICCOLO

LATTE

FLAT WHITE

LATTE MACCHIATO

PISTACHIO LATTE

SPANISH LATTE

HOT CHOCOLATE

MOCHA

MATCHA LATTE

ICED LATTE

ICED MATCHA LATTE

ICED AMERICANO

ESPRESSO TONIC

ESPRESSO SUNRISE

FRAPPUCCINO

T&C APPLY


